PRZEPIS NA GOFRY

SKLADNIKI

8 SZTUK

1i 1/2 szklanki maki pszennej

1 1/2 tyzeczki proszku do pieczenia

szczypta soli

2 lyzeczki cukru pudru lub krysztatu

1 tyzka cukru wanilinowego

2 jaja

1/2 szklanki oleju roslinnego (np. stonecznikowego) lub roztopionego masta
11i 1/3 szklanki mleka

PRZYGOTOWANIE

Make wsypac¢ do miski, dodac¢ proszek do pieczenia, sol, cukier, cukier wanilinowy.
Wszystko wymieszacC a nastepnie dodac jajka, olej roslinny oraz mleko. Zmiksowac
mikserem na gtadkg mase, tylko do potgczenia sie sktadnikow. Ciasto mozna
odstawi¢ aby odpoczeto (na okoto 15 minut), ale nie jest to konieczne.

Rozgrza¢ gofrownice. Gofry piec przez okoto 3 - 3,5 minuty lub przez czas podany w
instrukcji gofrownicy. Naktadamy ciasto chochlg i wypuklg strong tyzki
rozprowadzamy ciasto doktadnie po catej powierzchni.

Gofry po upieczeniu odktada¢ na metalowg kratke. Posypa¢ cukrem pudrem i polac
syropem klonowym. Lub podawac¢ z ulubionymi dodatkami np. marmoladg, dzemem,
owocami i bitg Smietana.
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